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1. [bookmark: _Toc500936569][bookmark: _Ref471902239][bookmark: _Toc482861170][bookmark: _Toc484414065][bookmark: _Toc485834578]Общие сведения

1.1. [bookmark: _Toc500936570]Назначение разработки

Механизм загрузки должен обеспечивать загрузку данных о рецептурах блюд питания, а так же о нутриентовом составе (БЖУ) продуктов из файлов формата excel

1.2. [bookmark: _Toc500936571]Общее описание процесса загрузки

1.2.1 Пользователь подготавливает сборник рецептур в формате excel с указанием следующих данных:
Наименования блюда
Выход блюда в граммах
Продуктовый состав блюда
Количество нутриентов (белков, жиров и углеводов, далее «БЖУ») для каждого продукта
Сведения о калорийности блюда в целом
Источник и технологию приготовления блюда
Данные подготавливаются в виде таблицы с фиксированным количеством полей и колонок. На каждом листе книги excel находится одна рецептура с фиксированным адресом первой ячейки таблицы.
Пример формата указан на рисунке 1. 
[image: ]
Рисунок 1 – Пример формата рецептуры в excel

1.2.2 Пользователь запускает обработку в 1С и указывает в шапке подготовленный excel-файл с рецептурами

1.2.3 Обработка выводит таблицу соответствия, в которой указан список продуктов, прочитанных из excel-файла и продуктов из справочника Номенклатура в БД пользователя. Соответствие подбирается на основании безусловного совпадения наименований продуктов. В случае, если безусловного совпадения в справочнике Номенклатуры не найдено, пользователь  вручную выбирает соответствующие объекты справочника Номенклатура. 
Так же в таблице выводится состав БЖУ для каждого продукта из расчета на 100г, так же на основании данных из excel, но пользователь, при необходимости, может изменять значения вручную.

Приблизительная форма таблицы – см. таблицу 1.

1.2.4	 После заполнения списка соответствия пользователь нажимает кнопку обработки «Сформировать карточки блюд». 

1.2.5 Обработка создаёт для каждой рецептуры карточку в справочнике Блюда, заполняя поля справочника соответственными данными из excel-таблицы. (подробнее – в разделе «Описание соответствия полей данных»).

1.2.6 Обработка записывает значения БЖУ в соответствующие карточки продуктов в справочнике Номенклатура в раздел «Нутриенты» (подробнее – в разделе «Описание соответствия полей данных»).
 


2. Сценарий загрузки

2.1.  Структурные элементы обработки

2.1.1  Обработка для загрузки данных должна включать поле для выбора внешнего файла и табличной части для указания соответствия продуктов и их набора БЖУ

2.1.2 Внешний вид табличной части для подбора соответствия продуктов  
	Наименование продукта
	Номенклатура из справочника
	Белки
100г
	Жиры
100г
	Углеводы
100г

	Крупа манная
	Крупа манная
	10,3
	1
	70,6

	Молоко 3,2%, пастеризованное
	Молоко питьевое  (3,2%)
	2,9
	3,2
	4,76

	Вода
	Вода
	
	
	

	Сахар
	Сахар
	
	
	38

	Соль поваренная
	Соль
	
	
	

	Масса вязкой каши
	Масса вязкой каши
	
	
	

	Масло сливочное
	Масло сливочное
	0,8
	72,5
	1,3

























Таблица 1 – Внешний вид таблицы соответствия

 




2.1.3 Описание полей таблицы соответствия:

Наименование продукта – подбирается из поля «Наименование продукта» из таблицы рецептуры в excel

Номенклатура из справочника – подбирается автоматически из справочника Номенклатура базы данных по соответствию имени, либо выбирается пользователем вручную

Белки 100г – рассчитывается обработкой на основании данных таблицы рецептуры в excel по формуле: 
Белки,г / Нетто,г * 100

Белки 100г – рассчитывается обработкой на основании данных таблицы рецептуры в excel по формуле: 
Жиры,г / Нетто,г * 100

Белки 100г – рассчитывается обработкой на основании данных таблицы рецептуры в excel по формуле: 
Углеводы,г / Нетто,г * 100

Примечание:
Таблица соответствия выводится одна общая для всех загружаемых рецептур и используется для дальнейшей записи значений в объекты конфигурации. Исходя из этого, если одно наименование продукта используется в нескольких рецептурах – достаточно будет один раз вывести его в таблице для указания соответствий Номенклатуры и БЖУ, для всех последующих рецептур должны использоваться те же самые значения.   










2.2.  Описание соответствия полей данных

2.2.1 Справочник Блюд, шапка и табличная часть «Состав»

См. рисунок 2

Шапка документа: 
Наименование = Наименование блюда
Выход = Вес готового блюда, гр

Табличное поле «Состав»:
Продукт: Выбранный объект справочника номенклатуры из таблицы соответствия
Ед: г (значение из справочника единиц измерения) 
Кроме тех случаев, когда в таблице в excel в данной ячейке есть «шт», тогда – шт (значение из справочника единиц измерения)
Нетто = Нетто,г
Брутто = Брутто,г
Если Брутто>Нетто, тогда нужно проставить соответствующий процент отхода в колонку Отход х.о.%
Если масса Нетто или Брутто включают дополнительные знаки после запятой, то для строки в ТЧ нужно выставить значение поля «Округление» 0,00001. Если используются целые значения граммов – этого делать не нужно
2.2.2 Справочник Блюд, табличная часть «Нутриенты»

См. рисунок 3

Белки = Строка ВЫХОД:, колонка Белки,г
Жиры = Строка ВЫХОД:, колонка Жиры,г
Углеводы  = Строка ВЫХОД:, колонка Углеводы,г
Калорийность = Строка ВЫХОД:, колонка Калорийность, ккал

Для всех строк выставить флаг «Введено вручную»
Наименования нутриентов – справочные значения, должны подбираться в ТЧ автоматически. 



2.2.3. Справочник Блюд, табличная часть «Описание»

См. рисунок 4

Описание процесса приготовления = Технология приготовления
Источник рецептуры = Источник
Для источника рецептуры нужно, чтобы создавалась запись в справочнике источников рецептур с соответствующим наименованием (краткое = полное)

2.2.4 Справочник Номенклатура, ТЧ «Нутриенты»

См. рисунок 5

Табличная часть «Нутриенты» заполняется для выбранной Номенклатуры в соответствии со значениям БЖУ на 100г из таблицы соответствия.
Наименования нутриентов – справочные значения, должны подбираться в ТЧ автоматически.



[image: ]Рисунок 2 – Соответствие данных полей для шапки и ТЧ «Состав»









[image: ]Рсунок 3 – Соответствие данных полей для  ТЧ «Нутриенты»
[image: ]Рисунок 4 – Соответствие данных полей для ТЧ «Описание»
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Рисунок 4 – Соответствие данных полей для ТЧ «Описание»
image4.png
Q Mowck Crl+Shift+F 9o~
Trasran | Braska  Pamemcacrpasaus  Gopuyis  [awwue  Peucrdposanme  Bag  Awobat
> Kalwa manHas monouHas (Bniogo) *
% TmesNewRo -1 - oswwi  ~ i A
[Banncare wzarpeire | | 3anucare | [ & ] (& Nevers - | [ 9 Omens wowenenns | Eue - Q- X & U~ AN B o o e | @
Brasums runn Copruposka Haitmuw
" = ! ] [ T @& A @ | Bloopuar~ | @+ SR sugenma -
taumerosanue: | KaLia WaKKan Monowwan Peemrypa: Eyoep osuena 5| Wpugr G| Bupsoswsanwe | wro | | suein | pesscwposamme |
Obuses | Cocras | Fyrpuens | Lores | Onvcamwe | Caotersa | Mpaseper | 825 = (=X ¥ £ sapnts npw memnessom kAnerww 10-15 ManyT. Mlpw nogaHe 406aBATS Macno. E
[ p— S N O N T | d I — I
Ma#Hy40 Kpyny MpOCEATe, 3aCHINATS B KNTALLYHO BOAY C MONOKOM, A0GABHTL CaXap, NOCONT W “Kaprorexa tvoa anermsecraro (| - | - MIUIT CCX my.A.H.Baxy:esa» Mumsapasa Pocenn
BapuTe npi MeanenHomM kunennn 10-15 mukyT. Mpu noaave Ao6asuTs Macno 2
(— : S
a Tapexcrop: ToayxosaE3.
Waobpaxenve: 5
( . . 2001
5
7 KAPTOYKA - PACKJTATIKA Ne 6.5 M
s
l
ToeGosarus « oopmnesso 1 nogave Gniona: HL0] Kama snmmns stoxommax
41 OB IT, BET, BEA (1)
12 20010
13 21684
1
Bpyrro,r | Herro,r | Bemxmr | Kupsir |Vraesoms,r [KazopmiisocTs, kxax
3192 3192 328 032 2254
76,19 76,19 221 244 363 21684
VcTounnku peuentyp 4952 952 N N -
381 381 - - 38
Kparcoe | [LBSOpaTe ] | Cospare | (8] | & Mecra venonssosamin 038 038 B B N
wonoro | [~ - 148,57 - - -
R 10 10 008 725 013
|| = “Kaprorera tniog awermeckoro (neveBHoro w npopunaksecoro) mirasus onmno 20010 557 1001 301 21684
5| MBI KpYTY TPOCTS, 33CHTATS B IGIALIYIO BOAY C MONOKOM, HOABITS CaXap, IOCOMITS 1.
% BapuTs, mpu e essoM Kamesao 10-15 nipyT. TIph nogaste H0G2BHTS Mac0.
27
G ‘GImOR AHETIFeCKor0 (7€4€6HOT0 i TPOGIUTAKTIFECKOF o) IHATaLA OMTMIZHDORAKHOTO
‘coctasa’, B.A. Tyremsss, M.A. Cauconos, b.C. Karanos, A K Barypims, X X Lzpapetaimos,
=[<[~[= 28 0.A Tlnommmosa, M.C.ITapmoskoea, c1p. 145
2
Has Mpmorer -
P . - - = 20 CroGomamos C.HL.
KoMMeHTapii K HanmeHoBaH0 Gnioaa B oTuerax
Busonuts omucane 8 orverax [ Y BoGposcias BB.
5 Morceesa EB.
# Havanewan crpansa | Brioga X | Kawa wanwan wonouan (Bmogo) * * m
— W 4> | Kawa mannas 6.5 Kawa manwas 6.5 M Kawa rpeunesan 6.15.32_ Kawa nwénas 6.7 . Kawa pucosas 6.3 Kawa "Tepkyr(I[4 »[]
= — EE PHCEE





image5.png
(«[>] Moroko nuTeesoe (3,2%) (MpoaykT)
[ Banncarewaanpeire ] | 3anucars | [ & ] [ Nepeiint - | [& Mevars - |

Obuyee ‘ Hopwst orxoaa ‘ Uensi ‘ HyrpuenTsi ‘ TMpoayKTosie rpymMsI ‘ Mpoue caoiicrea ‘

Thasran

[ -

Tagnue

Brases | Pawercacipais  Coune  Paccane  Peuersuposanue  Bag  Acoba

HE Smartart ) Bepami konowmumyn = [A=] 5 Sxcrpeccnonu+ [ 7T Gopuyna -
ba e
PL m.g o e | i oo A woroart - B 2 cumeon-
Hoymer KSpTHHI CUPH o ok = |+ | [5) Howep crparunus < | o AZ ycamua - e
Wnnocrpaigmn f—— Texcr Gnsons

| © nodasum, | [ @ | Konwposam (or apyroro) | | @ 3anonaums |

N Hyrpuent Egunnua wamepenna | Komiecrso
[ oo ‘

2 Hupu v

3 Ymesoa v

4 Hauanowan crpasnya | Bmioga X | Kawa wansa monousas (Bnoso) * x | Monoko nureesoe (3,2%) (Mipoaykr) X

2.1.1 OGpaBoTa AT SATPYSKH JAHHELX ZOTAHA EKTIONATH TIOTe ATE
‘E8I1G0pa BHemHero Galina  TaGTHTEOM 1ACTH 1A YKA3AHAT COOTECTCTERR
‘mpoayxTos 1 mx HaGopa BAY

2.12 Buemmmi Bm TAGTHYHOR YACTH 41X MOZGOPA COOTEETCTERR
TpoAyKTOR.

Hanvenosanne | HovenKiaTypa| bekn | JKapsi | Yraesomsi]

npoaykTa s 100r  |100r  |100r
cnpasosamKa

708

378

‘TaGrema 1 — Beemmswii BT TAGTHITS COOTEETCTERA

2.1.3 Omucasme nonel TaGIHIB COOTEETCTERS:

Hanvenosanme NPoAYKTA — OAGHpaetCs 13 Nona «Hamierozame,
MPOAYKTa» H3 TaAHIE! penemTypst 5 excel

HoMeEKIATYpa U3 CIPABOSHNKA — TOTGHPAETCE ABTOMATHIECKH Hs
crpagovsmxa HOMEHKTATYDa G35t TAHEEI 10 COOTEETCTEHIO HMERH, THGO
BIGHpaeTCx MOTEI0EATETEN EpY YO

Beakm 100r — paccTHTHEACTCA 0OPAGOTKOM Ha OCHOBAHHH JAREEX

aMeTpL.





image1.png
A B c D E F [ [ w ]
OI'BY «HMMHII CCX um.A .H.BakyneBa» Munsapasa Poccun

N

YTBEP/KIAIO:
JTupexrop:

KAPTOUKA - PACKTATKA

10 Hamwemosamme Gmoza:  Kama wammas Moiowas

Tloxasanme x npuwerermo: OB, IILT, BB, BB ()

12 Bec rotosoro 6107, rp.: 200110
13 KaxopmiinocTs, Kxax 21684
1
15 ‘HanveroBanme nmpoaykTta | BpyTTo,r Hetro, 1 Beakm,r Kupel, T | Vraesoast, r |[KatopmiiHocTs, kKA1
16 Kpyna Mammas 3192 3192 328 032 2254

Monoko 32%, 7619 7619 221 244 363
17 macTepmosarmioe
18 Boma 49.52 49.52 - - B
19 Caxap 381 381 - - 38
20 Com noeapermas 038 038 - - -
21 Macca esA3Koif Kaum - 148,57 - - -
22 Macrno crmBoyHoe 10 10 0.08 125 0.13
23 BBIXOT: 200/10 557 1001 30.1 21684
2

Texoornn "MaHHY10 KpYIIy IpOCEA TS, 3aCKIaTh B KIBALYIO BOAY C MOJIOKOM, A0GABHTS Caxap, IOCOTS i
25 npuroToienms: ‘BapuTs TpH MefeHHOM amerm 10-15 MimyT. Tlpu mofate 106ABHTS MACTO.
%
2

"KapToTeka 6IIO AHCTIFCCKOTO (7Ie4COHOr0 i NPOGIIAKTIFCCKOT0) ITAHILE ONTHMIZHPOBAHHOTO
HcTounuk: coctasa”. B A. TyTemssmi M.A. Camconos, B.C. Karanos, A K Batypus. X X IllapagpeTammos,
28 0.A Inormosa, M.C Tagmouxosa, c1p. 145
B
30 Illed - nosap CoGomrmxos C .
‘Bpau-mHeTosor (MeMpmCKaT
BB.
ol o ) Bobposckas.
ByXramTep - KaTbKyJBTOp Monceesa EB.

32




image2.png
« >

Kalwa manHas monouHas (Bniogo) *

B (oo | (&) (6 o - (B omoun v |

Hanvewosane: Kauwa waswan vonousan

Peuenypa:

0.00/@

Obuyee ‘ Cocras ‘ HyrpuenTsl ‘ et ‘ Onucanne ‘ Caoiictsa ‘ Mposepkn ‘

Thasvas || Beraska

Pasweria crpanms

©opuyns fpnrwe  Peuersuposanue

Buxon: (200110

B Mepecuer suxopa | % [ 100,0000[m] Bee.

Ko.

| Rodaeure | | ] [ AoGasurs saveny -

r

Macwrab:

210

Mpoaykr En  Hemo
e c
Monoxo nureesoe (3.2%) v

Bpymo

Tpn

He
nenonaogaTey

(] Bewmaerca: [

He naenar [
npy
nepecuerax

oKpyrmeHu

Ompyxars &
aeHs mewo

O

'Bua kynkapHoii o6paGorir

% canbn BT B oswi - SeBramnms v X v ﬂ m
- Ga- XK K Y- A A = AT ) X vaanms - @-C o
TS @ aAr Lo T | Bloopuar~ | @+ o sugenm -
Bybep obmera 1 Wpndt | BupasHusanme | Yucno Aueiikn PegaxTnposanie
HS ~( £
A B c D E F G |
1 QOI'BY «HMHUIT CCX m\{..%.H.BaKvneBa» Munzapasa Poccun
2
N VTBEP/KIAIO:
Toayxosa E.3|

KAPTOUKA - PACKTATKA Ne 6.5 M

ManEast MozOTHAS

Bec rotosoro moma, rp: | 200/10
Kazopuiizocts, Kxax 21684
— Hamvenosamne npoxyxra | Bpyrro,r | Herro,r | Bemxmr | Kupsir |Vriesozst,r|Kaopmiimocrs, kxal
. Kpyna wamman 3192 3192 328 032 2254
ownr [} . mM"""" 2% 76,19 76,19 221 244 36
B — e
18 Boma 4952 4952 N N N
piu. nevart 19 Caxap 381 381 N N 38
20 Com nosaperman 038 038 N N N
21 Macca ol kanm N 14857 N N N
2 Macno cnmommos 10 10 008 725 013
2 BBIXOT: 20010 557 1001 301 21684
2
Texuororusn "Makiys0 KpYIY IPOCEATE, 32CHNaT B A0 BOIY C MOTOKOM, A0BABHTE Caxap, IOCOIDIT: i
2 npurotonzenns: SapuTs mpu seAnerHoM Kmeram 10-15 Mumyr. Tlpn nogaste 2062EHTS MacTO.
2
27
"KapToTexa GIOR AHCTIFECKOr0 (1€4€6HOT0 i TpOGIUTAKTIFECKOF o) IHATatA ONTMIZHpOBAHHOT]
Hcrommk: coctaga”, B A Tyremsm M.A. Cauconos. 5.C. Karanos, A K Barypms X X Illapadermmsios.
2 0.A Tlnommmosa, M.C.ITapmoskoea, c1p. 145
2
30 Illed - nosap CroGomimoe C.1L
Bpas-mneronor (eAmpmcKan SoGposcranB

4 Hauanowan crpannya | Bmioga X | Kawa wanias wonouas (Bnogo) * X

31| cecrpa memirieckas)

4, Byramep - xamimaop

Monceesa EB.

22
W4y ] et paon HIGL12.5

Xneb pxanoii 12.5 M _ Meuebe 11.5  Badnn 12.7 . Cok TomaTwuii 11.22 . Cok siondl[4 »[]





image3.png
A Hauansian crpannua

«
B (oo | (] (6 o - (B omoun s |

Hanvewosane: Kauwa waswan vonousan

Kawa manHas monouHas (Bnogo) * 122

Euge -

| Pevenmypa: [XIEN

Obuyee ‘ Cocras ‘ HyrpuenTsi ‘ et ‘ Onucanne ‘ Caoiictsa ‘ Mposepkn ‘

N Hyrpuesr Ea nam. | Konusectso Beeaero | | @ 3anonkime
Ha Gogo spyuyi0
4 Pacuer no npoayira
1 Benn v 5510
2 opw . oD N\\Konposare or apyroro|
3 Ymesoa v 30,100
4 Kanopwiiwocrs, 216840

Bnioaa X | Kawa wakwan monounas (5nioso) * X

Tnasrias Paswerka Crpamuus  Gopuyns  [laWMeie  Peuewswposawwe  Bua  Acobat 0@ o @ =
% canbn BT [ERET SeBramnms v X v ﬂ m
i M S RN B 2% m Fvaanrs - | @]+ Commpones i
S | E (A ] [Edoopuar - | 2~y gmrerp - seigenims -
Eyoep obuea 1 wpnor | Bupasrusanne 5| oo w suitn Pegactuposarie
HS ~( £ £
c B B B B W

A 8
QOI'BY «HMHUIT CCX um.A.H.Bakynesay I\/I.m-xqi;pasa Poccun

nierosanme G1m07a:

YTBEP/KIAIO:
JTupexrop: Toyxosa E.3.
R 2021

KAPTOUKA - PACKTATKA

Kama ManHas Mo109Has

g x mpuverermo: OB, IILT, B, BB ()

1n
12| Bec roroRy
13 Kazopmiin
1
.5 Hamvexosaume mpoz Herro,r | Bemcmr | /Kupeir |Vraesoms,r [KatopmiisocTs, kxax
16 Kpyma masmian 254
Monoko 32%,
7 nacTepusoparmoe
18 Bona
19 Caxap
2 Com: nosapersian
21 Macca saxoli kaum
2 Macao oo
2 BBIXOI: 21684
2
Texnozorns 'MatEys0 KpYTy TPOCEATE, SACHINATS & KIIAIEO B0 C MOMOKOM, A0GABHTS CaXap. OCOMITS
2 npuroroszenmus: BapiTs mpi MeesioM amessnt 10-15 imyr. Tlpu nozase KoGaENTs MaCo.
2
27
"KapToTexa GO IHETIECKOr (7IE4€GHOr0 1 MPOQIIAKTITECKOT0) MHAT2HILA OTHMISHPOEAHHOT
Hcroumm: cocrasa’, B.A. Tyremsss, M.A. Cavcoros, 5.C. Karasos, A K Barypiss, X X Illapaermimios,
28 O.A Tnormmosa, M.C Tagmouxosa, ctp. 145
2
20 Illed - nosap CroGomaixos C 1L
Bpas-meTonor (MemTECKas Sebponckan B3
31 cectpa memreckas)
4, Byramep - xamimaop Moriceesa E.B.
Wb W] Kawa mamnas 6.5  Kaua Marvas 6.5 M Kaua rpeunesas 6.15.33 . Kaua nuéhhas 6.7 . Kawa pucosas 6.3

Kauwa "Tepryd4 b[1]





